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NATURALNE SKŁADNIKI ŻYWNOŚCI

WARZYWA SUSZONE

Technologia: suszenie mikrofalowo-próżniowe MIRVAC

Dostępne frakcje: 

Opis:

Najlepsze z najlepszych na rynku, szeroko doceniane przez Klientów. W porównaniu 
do liofilizatów suszone są w bardziej zaawansowanej i nowocześniejszej technologii 
MIRVAC® pozwalającej uzyskać: lepszy smak, wygląd, teksturę, chrupkość 
oraz naturalny i trwały kolor odpowiadający świeżym warzywom.

▪ dania gotowe ▪ przekąski ▪ wyroby piekarnicze

▪ dodatki do mięs ▪ przetwory mleczne ▪ żywność dla dzieci

▪ produkty zbożowe ▪ suplementy diety ▪ żywność dla zwierząt

Zastosowanie:Zastosowanie:

Idealne do wykorzystania m.in.:

Główne zalety:

▪ znacznie wyższa jakość od liofilizatów ▪ zachowują naturalny wygląd, smak i wartości 
odżywcze ▪ zero zbędnych składników ▪ niezwykle lekkie ▪ niski ciężar nasypowy zapewnia
wysoką wydajność ▪ chrupkie, ale z trwałą strukturą ▪ mniej podatne na kruszenie

Oferta produktowa:Oferta produktowa:

Brokuł Dynia Papryka Szpinak

Burak Fasola Pasternak Topinambur

Cebula Groch zielony Pietruszka Ziemniak

Cebula karmelizowana Jarmuż Pomidor

Ciecierzyca Kalafior Seler

Cukinia Marchew Słodki ziemniak

Data ważności: 12-24 miesiące; zawartość wody: max. 6-8% 
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najlepsze z dostępnych na rynku


