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NATURALNE SKŁADNIKI ŻYWNOŚCI

Opis:Opis:

Powstają na bazie własnych receptur, opartych w większości na naszych sprawdzonych, 
naturalnych składnikach polepszających smak, aromat oraz atrakcyjność finalnego 
produktu. Dodatkowo istnieje możliwość opracowania receptury indywidualnej dla 
klienta dostosowanej do jego potrzeb (m.in. zastosowanie składników funkcjonalnych 
np. produkty proteinowe z dodatkiem białka).

Główne zalety:Główne zalety:

▪ na bazie naturalnych składników ▪ urozmaicony smak i aromat ▪ szerokie możliwości 
tworzenia nowych receptur ▪ specjalne komponenty podnoszą atrakcyjność produktu 
▪ kompozycja mieszanek w oparciu o autorskie receptury ▪ możliwość opracowania 
receptury indywidualnej, czy zastosowania składników funkcjonalnych

MIESZANKI
starannie dobrane proporcje

Zawartość wody uzależniona od użytych składników / receptury mieszanki.

Data ważności: 12-24 miesiące; zawartość wody: max. 4-8% 

Technologia: suszenie rozpyłowe, produkcja mieszanek

▪ dania gotowe ▪ pasztety ▪ wyroby garmażeryjne

▪ dodatki do mięs / wędlin ▪ produkty instant

Zastosowanie:Zastosowanie:

Idealne do wykorzystania m.in.:

Dostępne frakcje: 
Oferta produktowa:Oferta produktowa:

Bulion warzywny Mix warzywny

Bulion warzywny na naturalnych składnikach Salsa mix

Cebula mix


