HEBNE
NATURALNE SKtADNIKI ZYWNOSCI

Dodatki w formie sypkiego proszku powstajg w technologii suszenia rozpytowego
na bazie nosnika maltodekstryny, np.: ocet winno-owocowy w proszku, musztarda
w proszku, proszek miodowy (wysuszony miéd) oraz kwas mlekowy suszony.

= bardzo wydajne = stabilne mikrobiologicznie = tatwiejsze do przechowywania niz
ptynne odpowiedniki

|dealne do wykorzystania m.in.:

= dania gotowe * napoje = produkty instant

= dodatki do mies / wedlin = pasztety = wyroby piekarmnicze
‘ Kwas mlekowy Ocet jabtkowo - spirytusowy ‘
‘ Musztarda Proszek miodowy ‘

Technologia: suszenie rozpytowe

Data waznosci: 12 miesiecy; zawarto$¢ wody: max. 4%

PAULA

INGREDIENTS

Dostepne frakcje:

PROSZEK GRANULAT

JESTES ZAINTERESOWANY SZCZEGOLAMI?
Skontaktuj sie z naszym zespotem!

@ @ PAULAingredients.com



