HEBNE
NATURALNE SKEADNIKI ZYWNOSCI PAU L A
KARMEL

amoniakalny

Opis:
Barwniki dodawane do produktéw spozywczych maja na celu przywrécenie barwy
utraconej w trakcie obrdbki zywnosci lub nadanie barwy wyrobom jej pozbawionym.

Suszony karmel amoniakalny na bazie nosnika maltodesktryny doskonale je zastepuje,
nadajac jednoczesnie intensywny i trwaty kolor.

Gtéwne zalety:
3 | = uzyskanie intensywnej barwy przy niewielkim dozowaniu = nie zawiera konserwantéw
*’@ = nieoczywisty, zaskakujacy, niespotykany kolor = nie zmienia smaku produktu

Zastosowanie:
|dealne do wykorzystania m.in.:

= chleby stodowe = dzemy = polewy

= ciastka = kietbasy = wedliny
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Oferta produktowa:

E | ‘ Karmel amoniakalny E150c

B Dostepne frakcje:

PROSZEK GRANULAT

JESTES ZAINTERESOWANY SZCZEGOLAMI?
Skontaktuj sie z naszym zespotem!

Technologia: suszenie rozpytowe
Data waznosci: 24 miesigce; zawarto$¢ wody: max. 4% @ @ PAULAingredients.com



