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WYJĄTKOWE TECHNOLOGIE SUSZENIA

MIRVAC Z INFUZJĄ
superfruits

Opis:

Polega na wzbogacaniu produktu finalnego wysokiej jakości składnikami 

funkcjonalnymi (m.in.: błonnikiem, inuliną, witaminami, zagęszczonymi sokami, 

miodem), by nadać im określone właściwości oraz podnieść poziom wartości 

odżywczych. Dzięki temu uzyskane produkty mają zróżnicowaną formę, kruchość

i teksturę, spełniając najwyższe wymagania klientów.

Główne zalety technologii:

▪ nowoczesna i innowacyjna

▪ czysta mikrobiologicznie

▪ dostosowanie produktów do indywidualnych potrzeb

▪ różnorodna tekstura

▪ superfruits 

Proces produkcyjny:

Kategorie produktowe: 


