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WYJATKOWE TECHNOLOGIE SUSZENIA PAU LA

INGREDIENTS

superfruits

Polega na wzbogacaniu produktu finalnego wysokiej jakosci sktadnikami
funkcjonalnymi (m.in.: btonnikiem, inuling, witaminami, zageszczonymi sokami,
miodem), by nadac¢ im okreslone wiasciwosci oraz podniesc poziom wartosci
odzywczych. Dzieki temu uzyskane produkty majg zréznicowang forme, kruchos¢
i teksture, spetniajac najwyzsze wymagania klientow.

= nowoczesna i innowacyjna
= czysta mikrobiologicznie
= dostosowanie produktéw do indywidualnych potrzeb

= rbznorodna tekstura
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SWIEZE / MROZONE MYCIE CIECIE SUSZENIE SUSZENIE MIRVAC DOSUSZANIE GOTOWY

OWOCE | WARZYWA I CZYSZCZENIE | PRZYGOTOWANIE POWIETRZEM (GEOWNE) PRODUKT
(WSTEPNE)

Kategorie produktowe: JESTES ZAINTERESOWANY SZCZEGOtAMI?

Skontaktuj sie z naszym zespotem!

@ @ PAULAingredients.com

= superfruits



